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Hummernudeln 22.5  Tranchen vom Wagyu Roastbeef

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem mit gebackenem Sushi Reis, Soja- Eigelb,
Nudelnest in tomatisierter aglio e olio Sauce mit Frahlingszwiebeln, Spitzkohl & Shiitake Pilze
Amalfi Zitrone & feinem Olivendl Slhices from wagyu roastbeer with baked sushi rice, soy
lobster, norway lobster & king prawn with eqqyokk, springonion, pointed cabbage &

small noodle in tomato aglio e olio sauce with amalfi lemon & Shitkeemusfroom

fine oliveoil als Hauptgang 42.5

.FRIZ SPEZIAL" 18.9

Gegrilite Jakobsmuscheln 18.5 Handgeschnittenes Rindertatar

auf Zitronen Nudeln, halbgetrockneten Kirschtomaten, auf getruffelten Kartoffelspaghetti mit marinierten

frischem Basilikum & Pinienkernen Artischocken, Rucola- Kdrbiskern Pesto,

griilled scallops on lemon noodles, half aryed cherrytomatoes, fresh - gebackenem Eigelb & Kaviar

basil & pine nuts handcut beeftartare on truffled potato spaghetti with
marinated artichoke, aruguia- pumpkin seed pesto, baked

ik & cavi
Gegrillter Oktopus 185 eqqyolk & caviar

auf Fenchel- Orangensalat mit gebackenen
Kartoffelchen, Basilikum- Paprikasalsa & Parmesan Aioli

grilled octopus on fennel- orangesalad with baked small Ve%{/
potatos, basil- peppersalsa & parmesansioli

als Hauptgang 34.5

Gebackener Fetakdse 15.9
auf Rote Beete Carpaccio, Kichererbsencreme

Tataki vom Yellow Fin Thunfisch 18.9 eingelegten Walnussen, Sesam & Honigperlen

baked fetacheese on beet root carpaccio, chickpeascream, pickled

im Sesammantel mit Avocado- Mangotatar,
wainuts, sesam & honeypearls

Pak Choi, crunchy Glasnudel & Soja- Yuzu Vinaigrette
tataki from yellow fin tuna in sesam with avocado- mangotatar,

ak choy, crunchy glasnoodle & soy- yuzu vinaigrette
P ) Ve yH 7 Verschiedene Blattsalate 89

.. ; igen C Gem ifen,
&UPPQA\( Md@ mit knackigen Croutons, GemUsestreifen

eingelegten Radieschen & Balsamico- Vinaigrette
Various feafsalads with crunchy croutons, vegetable Strips,
KUrbiscremesuppchen 12.5 plckled radiish and Balsamic inaigrette

mit gegrillter Garnele, Apfel- Schalotten Chutney,
Kirbiskernen & Ol
pumpkincreamsop with griled prawn, dopel- shallots

AR
chutney, pumpkinseed & pumkin seed oil \J\J'eu" d
Fragen Si€
nach unsere’
Hausgemachtes Wildmaultaschle 12.5 Karte!

. . . : ir werden Si¢
in feiner Wildbrdhe mit WurzelgemUsestreifen, W‘t’) e"‘;istem,
Wacholder & Thymiandl
handmacae vensionmalitaschie in fine vensionsoup with root

vegetables, jurjper & thyme oil visa @ @B I [vwwy| Baipey
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Sgnalure Diskes,

Duo vom Lamm (Haxe & Krone)

mit Kartoffel- Feta Schnitte, Feigenragout,
Ratatouillegemuse & Rosmarinjus

auo from lamb [knuckle & crown) with potato- fetaslices,
figsragour, ratatouilievegetables & rosemaryjus

Rosa gebratene Barberie Entenbrust

mit Kurbisrisotto, Petersilienpesto, eingelegten
Schalotten, Honig- Karotten & Portweinjus

Pink grilled barberie auckbreast with pumpkin risotto,
parsiey pesto, pickled shallots, honey- carrots & portwinejus

Surf & Turf
gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele

an Bandnudeln in Cognac-Rahmsauce,
wildem Brokkoli & gehobeltem Truffel

Surf& Turf
beeftenderioin & kingprawn with tagliatelle in brandy-
creamsauce, wild broccoli & shaved truffel

optional mit Rinderfilet & 1/2 Hummer

Rosa gebratener Hirschrticken

mit Maronenpuree, gebackenem Sellerie,
sautierten Waldpilzen, Preiselbeere & Truffeljus
pink grilled deer back with chestnutspuree, baked cellery,
sauted forest mushrooms, cranberry & truffieius

el

Truffel Paccheri Nudeln 26.9
in feiner Parmesansauce mit frisch gehobeltem
Wintertrtffel, gebeiztem Eigelb & Zitrone

trufflel Faccheri noodles in fine parmesansauice with fresh

sliced winter truffel, pickled eggyolk & lemon

Kassder

Filet vom Heilbutt

mit Teriyaki glasiert auf Kartoffel- Sesampdree,
wurziger Currysauce & Tempuragemuse

filet from halibutt with teriyaki glazed on potato-
sesampuree, Spicy currysauce & tempura vegetables

Zwiebelrostbraten 31.9
vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spatzle

Roast beef from the german cow with two kinds of

onions, redwine sauce and home maae swabian pasta

Wiener Schnitzel 27.9
vom Kalbsrticken mit Pommes, frischer Zitrone &
Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal sirloin with pommes frites,
AmalfiLemon & cranberries

Geschmorter Rehbraten 29.5
mit hausgemachten Spatzle, Apfel- Rotkraut,

Birne, Haselnusscrunch & Preiselbeerjus

braised roast vension with homemade swabian pasta, appel-
redccabbage, pear, hazelnutcrunch & cranberryjus

Lamm Surpresse Mewic

Menu vereint. Lassen Sie sich Uberraschen!

Die Lieblingsgerichte der Kliche in einem grof3artigen

3 Gange Menti 62
3x 0,11 Weinbegleitung 19
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Klassiker £ FleischesLust



SE k 1 L )
Was gibt es Schoneres als zu teilen?

\Wew!
, Fragen sie
Speeals ab 2 Rars.onen nac e
Karte®
Wir werden Sie
begeistern-

,ABissle von Allem*“versoeise oro Person 21.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles/
Eine Kleine Auiswahl, vor uns ausgesucht - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofeverything “Fish, meat, vegetables?-Whyrotjusteverything!
Asmallselection, selectedbyus. Frepareaperfectly foryou!

,,Chateaubriand “500g, inki. Beiagen oro Person 46

Das sogenannte Konigssttick aus dem Filet/

Rosa und saftig gebraten, begleitet vor wildern Gemlise, Pornmes Frites,
felner Portwein-Sauce und mit getrdffelter Sauce Bernaise veredelt!

Friea pink andjuicy filet, accompanied by wild vegetables, Frenchiries, Fineport
wine sauce and'refined with truiiied Bermaise sauce!

Fisch & Krustentierplatte, ink.. Beilagen pro Person 38

mit frischer Zitrone, buntem Gemdise, feinen Tagliarini,
Olivendl & WeiBweinsauce

Fish & crustaceanplate with fresh lemon, colorred vegetables, fine tagliarin;,
oliveoil & white wine sauce

.Leckereien aus der Patisserie”proPerson  14.9

Einmal quer durch diie Fatisserie, zum dahinschimelzer!
One time across the patisserie
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Lamm Special



Siisser Abecllues

Tonkabohnen Creme Brdlée
mit Espressosorbet, marinierter Pomelo,

Zartbitterganache, Pekanussen & Blutorange
tonkabean Créme Brulée with espressosorbet, marinated pomelo,
dark chocolate ganache, pecanuts & blood orange

Kokos Tiramisu

mit Litschisorbet, eingelegten Kumquats,

Ananas- Minz Chutney & gerdsteter Cashew
coconut tiramisu with lycheesorber, plckied cumaquats, pinequole-
mint chutney & roasted cashew

Apfel- Zimt Riegel

mit Nougatsorbet, Haselnusscrunch, Apfel-
Karamellragout & Cranberry Creme Fraiche

aople- ainamon latch with nougatsorbet, hazelnutcrunch, aople-
caramell ragout & cranberry creme fraiche

Mango- Limette, Aprikose & Brombeer
pro Kugel mit Frichten 3.5

Variation

e/

Seeberger Kaffeespezialitaten

Espresso
Doppeiter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Kaffee Créme
Koffeinfreier Kaffee
Affogato

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spéitzle und fluffigen Knédel. Wie friiher bei

der GroBmutter!

SuRes Danach £ Gutes Davor
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