el £ Meer

Kichewange

Hummernudeln 23.5

mit Hummer, Kaisergranat & Garnele an kleinem
Nudelnest in tomatisierter aglio e olio Sauce mit
Amalfi Zitrone & feinem Olivendl

lobster, norway lobster & king prawrn with

small noodle in tomato aglio e olo sauce with amalfi lemon &

fine oliveor! als Hauptgang 43,5

Duett vom Thunfisch 18.9

mit eingelegter Spitzpaprika, gebackener Avocado,
Mango- Chili Salsa & Limetten- Zitronengrascreme
auett from tuna with pickied pointed peppers, baked avocado,
mango- chili salsa & fime- lemongrass cream

Gegrillter Oktopus

auf Kohlrabi Carpaccio, gebackenem Spargel,
Tomaten- Olivensalat & Barlauch Aioli

grilled octopus on kohirabi carpaccio, baked asparagus,
tomato- olivessalad & wild gariic aioli

als Hauptgang 34.5

Knoblauch- Chili Garnelen

mit Ouzo flambiert, Kirschtomaten, griinem
Spargel, Chili Hollandaise & Knoblauch Baguette
garlic- chili King prawns flamed with ouzo, cherrytomatoes,
green asparagus, chili hollanaaise & garlic baguette

Suppenkiicke

Spargelschaumsuppchen

mit marinierten Austernpilzen, gebratener
Jakobsmuschel & Kurbiskerndl
asparagusfoamsoup with marinated oyster mushrooms,
grilled scallop & purmpkin seeds oif

17.9

Backchen vom Iberico Schwein 17.5

mit Guanciale, Pimientos de Padron, gebackenen
Artischockenherzen & geschmortem Fenchel
cheeks 1rom IDerico pork With guarciale, paaron peopers,
baked artichoke & braised fennel

.FRIZ SPEZIAL"

handgeschnittenes Rindertatar

mit knuspriger Kartoffelschnitte, eingelegten
Borettane Zwiebeln, Barlauchpesto, gebackenem
Eigelb & Kaviar

handcut beeftartare with crunchy potatoes, pickied borettane
onion, wild garlic pesto, baked eqgqyoik & caviar

Cremiger Burrata
auf gerdsteter Focaccia mit mariniertern Rucola,
Kirschtomaten, Kapern & Granatapfel Balsamico

creamy burrata on roasted focaccia with marinated aruguia,
cherrytomatoes, capers & pomgranate balsamico

16.5

Verschiedene Blattsalate

mit knackigen Croutons, buntem Gemuse,
eingelegten Radieschen & Balsamico Vinaigrette

variable salads with crunchy croutons, different vegetables,
plckiedradish & balsamico vinajgrette

wWeon!
Fragen Si€
nach unserer
Karte!
wir werden Si€
begeistem.

vish @ @B I arn ey

\Vorspeisen % me(e)hr



Signalure Disles,

Rosa gebratener Lammrtcken

mit Tomatenrisotto, Ofenpaprika, Auberginen-
Fetardlichen, Barlauchpesto & Madeirajus

Pink grilled saddle of lamb with tomatorisotto, oven pepper,
eqgqpiant- fetaroll, wild gariic pesto & madeirajus

Rosa gebratenes Kalbsfilet

unter der Zitronen- Barlauchkruste mit Kartoffel-
Kohlrabi Ragout, Baby Karotten & Portweinjus
Pink grilfed veal fillet with lermon- wild garfic crust , potato-
Kohlrabi ragout, baby carrots & portwinejus

Surf & Turf

gebratenes Rinderfilet & Riesengarnele

an Bandnudeln in Cognac-Rahmsauce,
wildem Brokkoli & gehobeltem Truffel

Swrf & Turf
beef tenderloin & king prawn on tagliatelfe in cognac cream
sauce, wild broceoli & sliced truffie

optional mit Rinderfilet & 1/2 Hummer

Supreme vom Perlhuhn

mit Krautern geflllt an gerdsteten Gnocchi,
cremigem Spargelragout, Haselnuss & Ricotta
supreme from guinea fow! filled with herbs, roasted gnocch
creamy asparagus ragout, hazelnut & ricotta

ek

Filet vom Lable Rouge Lachs

mit marinierten Glasnudeln, grinem Spargel,
gelber Currysauce & gerdsteten Cashews

fillet from lable rouge salmon with marinated glassnoodes,
green asparagus, yellow curry sauce & roasted cashew

Burrata- Truffel Ravioli
in wlrziger Tomatensauce mit Baby Spinat,

gehobeltem Truffel, Schalotten & Kartoffelstroh
burrata- truffle ravioli in spicy tomato sauce with baby
spinach, sliced truffie, shallots & potatoslices

Kassder

Zwiebelrostbraten 31.9

vom deutschen Farsenrind mit 2erlei Zwiebeln,
Rotwein-Sauce und hausgemachten Spétzle
roast beer from the german cow with two kinds of onions,
red wine sauce and homemade swabian pasta

Wiener Schnitzel

vom Kalbsruicken mit Kartoffel- Gurkensalat
frischer Zitrone & Preiselbeeren

Wiener Schnitzel from veal sirloin with potato- cucumbersalad,
amalfi lemon & cranberries

W’?
Fragen Sie
nach unserer
Karte!
wir werden Si€
begeistern-

Lamm Surpresse Mewic

Die Lieblingsgerichte der Kliche in einem grof3artigen
MenU vereint. Lassen Sie sich Uberraschen!

3 Gange Menti 62
3x 0,11 Weinbegleitung 19

Vi @0 €9 I rn 2

Klassiker £ FleischesLust
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Was gibt es Schoneres als zu teilen?

Speeals ab 2 Rars.onen

,ABissle von Allem*“versoeise oro Person 21.9

Fisch, Fleisch, Vegi? - Warum nicht einfach alles/
Eine Kleine Auiswahl, vor uns ausgesucht - FUr Sie perfekt angerichitet!

Abitofeverything “Fish, meat, vegetables?-Whyrotjusteverything!
Asmallselection, selectedbyus. Frepareaperfectly foryou!

C
,Chateaubriand %00g, ink. Beiagenpro Personn 48

Das sogenannte Konigsstdck aus dem Filet/
Rosa und saftig gebraten, begleitet vor wilderm Gemtise, Pommes
Frites, feiner Portwein-Sauce und mit getrdifielter Sauce Bernaise
veredaelt!

Fried pink and fuicy fillet accormparnied by wild vegetables, renchifies, fineportwine
sauceandrefinedwithtrufifedbemaisaauce!

Wolfsbarsch in der Salzkruste ca.1 kginki. Beilagen pro Person 58

Begleitet von wildem Gemdise, Petersilien- Kartoffele, feiner
Weilsweinsauce und mit frischer Zitrone & Olivenol
veredelt!

Sea Bass in the salt crust accompanied by wild vegetables, parsiey potatos, fine white
wine sauce and refined with fresh lemon and oliveol
®

.Leckereien aus der Patisserie”proPerson  14.9

Einmal quer durch diie Fatisserie, zum dahinschimelzer!
One time across the patisserie

viss @ @ ) v

Lamm Special



Siisser Abecllues

Kokos Creme Bruilee

mit Brombeer- Limettensorbet, eingelegter
Mango, Matchaschaum & Kokos- Mandel Chip
coconut CrémeBrulée withblackberry- limesorbet, pickled mango,
matchafoam & coconut- almond chip

Zitronen- Baileys Tiramisu

mit weilsem Schokoladeneis, mariniertem Erdbeer-
Rhabarber Ragout, Kaffee Crumble & Basilikum
lemon- baileys tiramisu with white chocolate fcecream, marinated
strawberry- riubard ragou, coffee crumble & basil

Joghurt- Himbeer Riegel

mit Pistazieneis, Zartbitterschokolade, knusprigen
Himbeeren, Zitronenganache & Baiser

yoghurt- raspberry bar with pistacchio ice cream, dark chocolate,
arunchy raspberry, lemon ganache & meringue

Mango, Pfirsich & Erdbeer
pro Kugel mit Frichten 3.5

Variation 10

14.5

Lagu!
Seeberger Kaffeespezialitaten
Espresso

Doppeiter Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Kaffee Créme
Koffeinfreier Kaffee
Affogato

Jeden Sonntag gibt’s bei uns im Lamm
einen wunderbaren Schmor-Braten mit feiner
Sauce, knackigem Gemdise, hausgemachten
Spétzle und fluffigen Knédel. Wie friher bei

der GroBmutter!

SuRes Danach % Gutes Davor

ElAlipay’






